
Martinsgans
Bauerngans im Ganzen für 4 Personen
Das Angebot ist vom 08.11. bis 17.11.2024 gültig. Ihre Anmeldung ist telefonisch
oder per E-Mail mindestens 5 Tage im Voraus erforderlich. Vielen Dank!

Vorspeise: 
Hausgemachtes Gänseschmalz mit Apfel 
und Beifuß, dazu frisches Land-Brot

Hauptgang: 
Knusprig gebratene Gans aus dem Ofenrohr
mit klassischen Beilagen wie Apfelrotkohl,
Rosenkohl in Semmelbutter, Kartoffelklöße
und gebutterte Kartoffeln

dazu 1 Flasche Ganslwein 0,75l
Nero d`Avola Appassimento IGT
ein vollmundiger trockener
Rotwein aus Sizilien

GanslweinGanslwein
Nero d`Avola Appassimento IGT

Weingenossenschaft Camivini / Sizilien
Nero d`Avola ist die sizilianische Interpretation

eines venetischen Strohweins im Stile von Amarone
und Ripasso. Die Nase wird von einer sehr prä-
senten Frucht geprägt, kraftvolle Aromen von

Rosinen und Backpflaumen, gepaart mit
mediterranen Gewürzen machen diesen Wein

zu einem kraftvollen Erlebnis.

Besonders zu Ofen-Geflügel und Wildgerichten
sehr empfehlenswert.

Schoppenglas 0,2 l - 7,50 €
Flasche 0,75l - 22,40 €

Hotel Waldesruh
Obervorwerk Nr. 1
09514 Pockau-Lengefeld
Tel.: +49 (0)37367-3090
Mail: hotel.w@ldesruh.eu

Preis: 247,00 € für 4 Personen

Als besonderes Highlight tranchieren wir für 
Sie am Tisch. Die Martinsgans im Ganzen ist
zu den aktuellen Restaurant-Öffnungszeiten 
mit Voranmeldung bestellbar. 
Für eine Reservierung erreichen Sie uns unter:



Martins-Gans

Im Ofen geschmorte

Bauern-Gänsekeule
in Beifußsoße, dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße

- dazu empfehlen wir Ihnen einem Schoppen kräftigen Ganslwein -

39,90 € pro Portion

! Nur auf Vorbestellung - 2 Tage vorher !

(Kontakt, siehe Rückseite)
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