TAGESKARTE

taglich von 11.00 bis 14.30 und 17.00 bis 21.00 Uhr

(vegan)
Samtsuppe aus Hokkaido-Kurbis und Jonathan-Apfeln, verfeinert mit
KUrbiskerndl

Herbst-Calat « 9,40 €

(vegan)
Bunte Blattsalate mit stR-saurem Hokkaido-Kurbisfleisch, serviert mit
Kurbiskern-Vinaigrette, dazu hausgebackenes Baguette

}W—w I/Ntoz U«GI/\&* ssee | 24,70¢

Hausgemachte Rosti aus Hokkaido-Kurbis und Kartoffeln
obenauf gebratenes norwegisches Lachsfilet und Krauterdip
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in Wacholder-Rosmarinsol3e, dazu Speckrosenkohl und Kartoffelkl3e

gawtegcbwwwedm%w* 21.30¢
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im Speckmantel gebraten, auf Kirbis-Kartoffelplree serviert
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* Gern bereiten wir Ihnen fur dieses Gericht eine Seniorenportion zu.

Diese Gerichte entstammen der erzgebirgischen Nationalklche, von der deutschen sowie tschechischen Seite oder

sind von unserem kreativen Kichenteam fur Sie entwickelte Speisen.

Fur eventuelle Schreib- oder Druckfehler Ubernehmen wir keine Garantie.




geflllt mit einem Ragout von Hirsch und Waldpilzen,
serviert mit saurer Sahne und Preiselbeeren

W_T vee 5,90 €

Ofenwarmes Apfel-Zimt-Kompott mit 1 Kugel weille Nougat-Eiskrem,
kleine Sahnehaube

VORANKUNDIGUNG UNSERES KUCHENTEAMS
vom 08.11. bis 17.11.2024

I/VW‘U'W — wur bitlen vum \/wbagile!@@mmg

in Beiful3-SoRRe, dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklo3e

VW&?OM\&WWW#‘O 247,00 €

Vorspeise:

Hausgemachtes Ganseschmalz mit Apfel, Beiful und frischem Landbrot
Hauptgang:

Knusprig gebratene Gans aus dem Ofenrohr - vor lhren Augen tranchiert
- mit klassischen Beilagen wie Apfelrotkohl, Rosenkohl in Semmelbutter,
Kartoffelkl63e und gebutterte Kartoffeln - dazu 1 Flasche Ganslwein -

* Gern bereiten wir Ihnen fir dieses Gericht eine Seniorenportion zu.

Diese Gerichte entstammen der erzgebirgischen Nationalkliche, von der deutschen sowie tschechischen Seite oder
sind von unserem kreativen Kichenteam fur Sie entwickelte Speisen.

Fur eventuelle Schreib- oder Druckfehler Ubernehmen wir keine Garantie.




