
 

* Gern bereiten wir Ihnen für dieses Gericht eine Seniorenportion zu. 

 

 

Diese Gerichte entstammen der erzgebirgischen Nationalküche, von der deutschen sowie tschechischen Seite oder 

sind von unserem kreativen Küchenteam für Sie entwickelte Speisen. 

 

Für eventuelle Schreib- oder Druckfehler übernehmen wir keine Garantie. 

 

 

 

 

 

 

 

täglich von 11.00 bis 14.30 und 17.00 bis 21.00 Uhr 

 

 

(vegan) 

Samtsuppe aus Hokkaido-Kürbis und Jonathan-Äpfeln, verfeinert mit 

Kürbiskernöl  

 

6,90 € 

 

(vegan) 

Bunte Blattsalate mit süß-saurem Hokkaido-Kürbisfleisch, serviert mit 

Kürbiskern-Vinaigrette, dazu hausgebackenes Baguette 

 

9,40 € 

 

10

Hausgemachte Rösti aus Hokkaido-Kürbis und Kartoffeln 

obenauf gebratenes norwegisches Lachsfilet und Kräuterdip 

 

24,70 € 

 

1,2

in Wacholder-Rosmarinsoße, dazu Speckrosenkohl und Kartoffelklöße 

 

26,20 € 

 

1,2

im Speckmantel gebraten, auf Kürbis-Kartoffelpüree serviert  

 

 

 

21,30 € 

 



 

* Gern bereiten wir Ihnen für dieses Gericht eine Seniorenportion zu. 

 

 

Diese Gerichte entstammen der erzgebirgischen Nationalküche, von der deutschen sowie tschechischen Seite oder 

sind von unserem kreativen Küchenteam für Sie entwickelte Speisen. 

 

Für eventuelle Schreib- oder Druckfehler übernehmen wir keine Garantie. 

 

gefüllt mit einem Ragout von Hirsch und Waldpilzen, 

serviert mit saurer Sahne und Preiselbeeren 

 

 

13,40 € 

 

   

Ofenwarmes Apfel-Zimt-Kompott mit 1 Kugel weiße Nougat-Eiskrem, 

kleine Sahnehaube 

5,90 € 

 

 

 

 

VORANKÜNDIGUNG UNSERES KÜCHENTEAMS 
vom 08.11. bis 17.11.2024 

–
 

in Beifuß-Soße, dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße 

32,90 €  

 

 

Vorspeise:  

Hausgemachtes Gänseschmalz mit Apfel, Beifuß und frischem Landbrot 

Hauptgang: 

Knusprig gebratene Gans aus dem Ofenrohr – vor Ihren Augen tranchiert 

– mit klassischen Beilagen wie Apfelrotkohl, Rosenkohl in Semmelbutter, 

Kartoffelklöße und gebutterte Kartoffeln – dazu 1 Flasche Ganslwein – 

247,00 €  

 

 


